
엑스트라 리브르
Extra Libre

유기농 재배한 포도에 어떤 
첨가물도 넣지 않은 내추럴 와인

+ 당도 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5+ 산도

1 2 3 4 5+ 바디

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685

Type 레드 와인

Country / Winery 프랑스 > 꺄오르 / 샤또 뒤 세드르

Grape Variety 말벡 90%, 메를로 10%

Capacity 750ml

Food Matching
와인 자체로 즐기거나 푸아그라, 치즈, 
가금류나 육류요리 등 다양한 음식과 매칭 
가능

Information
짙은 보랏빛을 띠고 있으며 검붉은 베리 류의 풍성한 향과 
프루티하고 부드러운 맛, 신선함을 즐길 수 있는 와인이다. 
선별 수확한 포도의 잎과 줄기를 제거해 30일 동안 마세라시옹 
과정을 거친다. 콘크리트 탱크에서 젖산발효하며 12개월 간 
오크통에서 숙성한다. 프루티한 맛을 살리기 위해 새 오크는 
사용하지 않는다. 
자연효모만 사용하며 이산화황을 전혀 넣지 않는 내추럴 
와인으로 신선하게 바로 즐기기 좋은 타입이다.

내추럴 와인(Natural Wine)이란 포도재배에서 
와인메이킹까지 모든 과정에서 일체의 화학제품을 
사용하거나 인위적인 무언가를 하지 않고 만드는 와인을 
뜻한다. 모든 포도는 유기농 혹은 바이오 다이내믹 농법으로 
재배된 것만을 사용하게 되며, 자연에서 얻어지는 효모만을 
이용해 양조한다. 이산화황을 포함한 어떤 첨가물도 쓰지 
않으며 심지어 최소한의 필터링이나 정제(fining) 작업도 
하지 않는다.

Tip
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